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１．営業施設の設備調書及び配置図　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（添付書類１）
	営　業　施　設　の　設　備　調　書

	構　　　　　　造
	□　屋内　　　□　プレハブ　　□　テント　　□　その他（　　　　　　　　　　）

	食品の保管設備
	□　冷蔵又は冷凍庫　　□　保冷容器（ｸｰﾗｰﾎﾞｯｸｽ 等）　　□　その他（　　　　　　）

	器具類の保管設備
	□　あり　　　　　　　　　　□　なし

	食　 　器　　 類
	□　使い捨て容器　　　　　　□　その他（　　　　　　　　　　　　　　）

	使用水の種類
	□　水道水　　　　　　　　　□　その他（　　　　　　　　　　　　　　）

	器具類の洗浄設備
	□　あり　　　　　　　　　　□　なし

	手洗い設備
	□　手洗いタンク　　　　　　□　水道直結　　

	排水設備
	□　排水容器（バケツ等）　　□　排水溝

	廃棄物容器
	□　あり　　　　　　　　　　□　なし

	営　業　施　設　内　の　配　置　図


営業施設（テント等）の寸法 
（　幅　 　　　　　 m　×  奥行き　 　 　　　　m　）　　記載例
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
[image: image1]
2．祭事会場の全体図　※出店場所が記載されているチラシ等の添付でも構いません。　　　　　　　□ 別紙


3. 下処理場所 　※下処理を行う場合は以下を記入　　□ 下処理なし　　　　　　　　　　　（添付書類２）
施設（店）名

施設所在地　


保健所による営業許可の有無　※有の場合、営業許可証を参照の上、記入ください

　□ 無  ※以下に下処理場所の平面図を記載すること
  □ 有　業種：飲食店営業・菓子製造業・水産製品(加工品)製造業・魚介類販売業・食肉販売業
その他（　　　     　　　　　    　　　　）　
下処理場所の平面図　※下処理場所が営業許可を有しない場合に記載







記載例
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調理台





冷蔵庫





ガス台





手洗器





２槽シンク





記載例








