
報道機関の皆さんへお知らせ 

報道発表資料の配付日時 ２月 14 日（金）15 時 00 分  

標 題 「食絶景北海道×ゼロカーボンアワード 2025」受賞商品のお知らせ 

内 容 

○  道では、「ゼロカーボン北海道」の実現を食産業におい
ても推進するとともに、消費者の皆様に食の北海道ブラ
ンドの新たな価値を提供するため、「ゼロカーボン北海
道への寄与」と「"北海道の食"としての魅力」の両方を
満たす道産食品を知事が表彰する「食絶景北海道×ゼロ
カーボンアワード」を令和４年度に創設しました。 

○  本年度は、道内各地域から１４商品の応募があり、ゼ
ロカーボンと食のそれぞれの分野の専門家に審査いた
だき、２月 10 日に５商品が表彰されましたので、当振
興局管内の受賞商品をお知らせいたします。 

 

■食絶景北海道ゼロカーボンアワード×ゼロカーボンアワード 2025 
 北海道知事賞【奨励賞】 
商品名 ハコダテアンチョビ 

生産者／製造者 一般社団法人 Local Revolution 
食品表示上の名称 マイワシオイル漬け 

商品及び取組の概要 道南の漁師、シェフ他、沢山の思いが詰まった
『世界初のマイワシのアンチョビ』。海水温の
上昇により水揚げが増加したマイワシの活用
という気候変動適応の取組や、国産のコメ油
の使用により酸化しにくいなど、常温保存を
可能にさせ、365 日の賞味期限を実現させた取
組が高く評価された。 

 

商品名 カボチャの雪んこプリン 

生産者／製造者 カドウフーズ株式会社 

食品表示上の名称 菓子 

商品及び取組の概要 厚沢部町で採れた希少なカボチャ「雪化粧」を
使用したプリン。規格外品となったカボチャ
をホイップや原料配合の工夫のみで冷凍販売
を実現させ、長期保存を可能にさせたことな
ど小規模事業者が行う積極的なゼロカーボン
への取組が高く評価された。 

○「食絶景北海道×ゼロカーボンアワード 2025」受賞商品の紹介 
  https://www.pref.hokkaido.lg.jp/kz/sss/zcaward.html 
  （より詳細な商品紹介やその他受賞商品、制度概要のほか、渡島管

内の過去の受賞商品も掲載しています。） 
   

連 絡 先 

経済部食関連産業局食産業振興課輸出振興係 生田 

TEL 011-204-5312（内線 26-266） 

渡島総合振興局産業振興部商工労働観光課 濱 

TEL 0138-47-9461（内線 2425） 
 

配布形式  電子■・紙□ 渡島総合振興局 ＨＰ掲載  有■・無□ 

 


