
報道機関の皆さんへお知らせ 

報道発表資料の配付日時 ３月 18 日（火）15 時 00 分  

標 題 
令和６年度 道南ワインアカデミー 

ホテル・飲食店関係者向けペアリング勉強会の開催について 

日 時 令和７年（2025 年）３月 21 日（金） 14:00～16:00 

場 所 
パティスリー・メゾン・フジヤ・ハコダテ・ジャパン 

（函館市本町１７番２号） 

内 容 

○ 渡島総合振興局では、道南地域のワイン産地化を図るため、 

「令和 6 年度 道南ワインアカデミー」を開催しています。 

 

○ 今回は、ワインテイスター・ソムリエである大越 基裕氏を講師に

お迎えし、道南の食材とワイン・お酒等のペアリングを学ぶ勉強会を

開催します。 
 

１ 内 容 

 14:00～14:30 講義「ワイン・日本酒と食のペアリング理論」 

14:30～16:00 ペアリング実践 
 
２ 講 師 
 ワインテイスター・ソムリエ 大越 基裕 氏 
 International A.S.I Sommelier Diploma / 

WSET Sake Level3 & Educator 
銀座レカン シェフソムリエを経て、2013 年 6 月にワインテイスター/ソムリエとして独立。世界各

国のワイナリーやレストラン、蔵元を周りながら、最新情報をもとに Japan Airline や有名レストラン

からカジュアルレストラン、インポーター、ワインショップなど様々な業種へのコンサルタント、講師

や執筆、国際品評会 IWC ではワインと日本酒の審査員などもこなす。 

 ロジカルなペアリング技術にも定評があり、ワインだけではなく、日本酒や焼酎を和食以外のレスト

ランで提案したパイオニアの一人である。 

 自身でも外苑前 An Di、広尾 An Com を経営し、最先端なアジア料理と共に世界中の様々なスタイル

のワインと国酒を提供している。 

地元北海道では農業にも携わっており、幅広い分野で活躍している。 
 

3 参加者 ※公募は行っておりません 

渡島・檜山管内のホテル・飲食店等でワインの提供に従事する方 

渡島・檜山管内でワイン醸造又は醸造用ブドウ栽培に携わっている方等 

               計 25 名程度 

取材に当たっ

てのお願い 

取材を希望する場合は、３月 21 日(金)9：00 までに下記連絡先にご連

絡をお願いいたします。 

連 絡 先 

渡島総合振興局 

産業振興部商工労働観光課 濱 

TEL 0138-47-9461（内線 2425） 
 

配布形式  電子■・紙□ 渡島総合振興局 ＨＰ掲載  有□・無■ 

 


