
報道機関の皆さんへお知らせ 

         報道発表資料の配付日時 １０月１６日（木）10時 00分 

標 題 「道南食と観光ブランドフェア 2025」の開催について 

日 時 令和７年（2025 年）10 月 22 日（水）9：20～16：00 

場 所 函館国際ホテル（函館市大手町５－１０） ２F 天平、高砂、アクアマリン 

内 容 

○渡島総合振興局では、地域産品の磨き上げや、道南の食関連事業者等の販路拡大のため、今

年で 16 年目となる相談商談会「道南食と観光ブランドフェア 2025」を開催します。 

主 催：渡島総合振興局、檜山振興局 

共 催：（株）北洋銀行、道南うみ街信用金庫、（公財）北海道中小企業総合支援センター、 

函館市、（一社）北海道全調理師会 函館支部、「青森の正直」商談会実行委員会 

参加者：道南の食関連事業者、生産者など 57 社 

国内流通の最前線で活躍するバイヤー・アドバイザーなど 30 社 

その他、観光関連事業者、地元料理人 

 

○開催概要： 

①個別相談・商談会（9:20～12:30：天平の間） 

 各バイヤー・アドバイザーと出展事業者が 1 対 1 で相談・商談を行います。 

②商品展示会（13:30～16:00：高砂の間） 

各事業者がブースを構え、バイヤー等に対して自社商品のＰＲを行います。 

③道南食材試食ブース（13:30～16:00：高砂の間） 

  （一社）北海道全調理師会や函館市と連携し、地元料理人が道南の食材を調理した 

  試食ブース（※）を設け、参加者に地域食材の魅力を発信するとともに、道南地域の 

  飲食店関係者の人材育成を図ります。 

  ※和・洋・中の 3 ブースで試食メニューを提供  

【新たな人材育成の取組】（15:00～15:45：アクアマリン） 

日本中国料理協会 近藤副会長によるライブキッチン 

（公社）日本中国料理協会の副会長であり、目黒雅叙園で料理長を務める近藤紳二様が、 

飲食店関係者、調理関係学科に通う地元高校生等を対象に、中国料理の技法を生かしつつ、

檜山海参や道南産エゾシカ肉など道南食材を使った調理デモンストレーションを実施します。 

（函館大妻高等学校、清尚学院高等学校の学校関係者 21 名が参加予定） 

※参考 これまでの道南食のブランドフェアの取組について（2009～2024）（延べ数） 

 

取材に当た

ってのお願い 
取材を希望する場合は、10 月 21 日(火)12 時までに担当者にご連絡をお願いします。 

連 絡 先 
渡島総合振興局 産業振興部商工労働観光課 担当：明珍、塚原、吉田、土佐 

TEL 0138-47-9462（内線 2425） 

 

配布形式  電子■・紙□ 渡島総合振興局 ＨＰ掲載  有□・無■ 

 

来場バイヤー数 参加事業者数 個別相談商談数 商談成約件数 

828 名 1,094 社 4,488 件 2,910 件→約６4.8％！ 

 


